
四川省自贡市富顺县怀德镇九年制学校

2024 号稽查报告反馈

致中国社会福利基金会免费午餐基金：

本次稽核流程中，我校现存问题被精准定位：

一．包括食堂地面偶现积水状况。

二．留样重量登记失准。

三．备餐量规划欠妥。

四．食用菜油及调料记录未精准量化（于进货单、入库登记、出

库台账、微博公示皆存此情形）。对此，我校即刻组建专项整改团队，

经深度研讨，精准剖析问题根源，并高效制定系列整改策略，强力推

进整改行动，整改如下：

一.积水问题剖析与应对

食堂地面积水现象多因食堂员工清洁作业后未妥善处置。日常运

营时，为维护食堂环境洁净，员工见地面污渍或脚印即用清水冲洗，

然后续拖干环节缺失，致使积水残留。整改层面，学校迅速召集食堂

全体员工开展专题培训会议。会上，着重强调地面清洁作业规范流程，

明确冲洗后拖干工作之关键意义，且制定严苛监督与惩戒机制。自此，

食堂员工增强责任意识，严守操作规范，食堂地面始终干爽整洁，积

水隐患全然消除，为师生营造安全无虞之就餐环境。



二.留样重量问题剖析与应对

过往留样重量不合规，系因我校对相关标准执行存在偏差。彼时

依部分旧规指引，仅留存大于 125 克样品，未精准称重并如实记录。

学校管理层知悉后，迅即组织留样负责人员深度培训。培训中，精准

阐释现行留样重量规范细则，要求人员采用专业称重设备精确测量并

如实填录，构建留样重量双重核查机制。经此整改，留样数据精准可

靠，食品追溯体系基石稳固，食品安全防线坚实筑牢。



三.备餐量问题剖析与应对

备餐量不足，根源在于我校秉持节俭理念过度，对菜品受欢迎度

预估不足。当餐食受学生青睐时，虽二次、三次加饭缓解部分需求，

但整体备餐规划疏漏凸显。整改之际，学校紧急强化人员培训，提升

备餐精准度认知。构建动态备餐监测机制，依过往菜品偏好大数据、

当周食材消耗趋势及学生实时反馈，精准预判需求。若遇特殊情形（如

菜品热门或学生饭量普增），即时启动应急备餐预案，增购食材、优

化烹饪流程，足量供应餐食，充分满足学生需求，杜绝饥饿现象，全

方位保障学生营养供给。

四.食用油和调料记录问题剖析与应对

食用油及调料记录未量化，是因工作流程疏漏、精细化管理欠缺。

此前采购、入库、出库环节，仅粗记包装单位，忽略实际重量或容量，

致库存管控、成本核算及餐食质量监控受阻。整改中，学校全面梳理

流程，设计标准化记录模板，涵盖精确份量、品牌、生产日期等关键



资讯，引入信息化管理系统实时跟踪。强化人员培训，明晰记录规范

与数据价值，建立交叉审核制度。经此变革，食用油和调料管理透明

精准，成本可控、质量恒定，为餐饮服务优质高效赋能。

学校名字：富顺县怀德镇九年制学校

经手人：燕江湖

日期：2024 年 12 月 16 日


