
零陵区长岭完小免费午餐问题整改报告

问题一：一位厨师佩戴手镯

整改措施：组织厨师学习《食堂员工管理制度》，要求厨师

工作时间禁止佩戴任何首饰。

问题二：厨房工作区域地面有少量水渍、油渍

整改措施：组织厨师学习《食堂员工管理制度》，做到地面应

保持经常性的清洁，无积水，无油污、无脏物，保持干燥、卫生。



问题三：食材存放生熟混放

整改措施：组织厨师学习《食堂员工管理制度》，《食品卫生

法》和《食品卫生规范》的相关法规要求按照生食品、半成品、

成 品 分 柜 分 类 贮 藏 , 无 异 味 进 行 操 作 。

问题四：冷藏、冷冻设备内未独立包装、食品生熟混放

整改措施：组织厨师学习《食堂员工管理制度》，《食品卫生法》



和《食品卫生规范》的相关法规要求按照包装分类贮藏,无异味

进行操作

问题五：烹饪后的熟制品、半成品与原材料生熟混放

整改措施：组织厨师学习《食堂员工管理制度》，《食品卫生

法》和《食品卫生规范》的相关法规要求按照生食品、半成品、

成品分柜分类贮藏,无异味进行操作。



问题六：留样未精确记录取样时间

整改措施：食堂管理人员组织厨房工作人员学习《产品质量

法》、《食品卫生法》和《食品卫生规范》的相关法规，学习

食品留样制度。要求食堂工作人员严格按照留样制度进行留

样，留样时间必须精确到分钟。

问题七：消毒碗筷统一由消毒公司配送，费用由学生家长承



担。

整改措施：停用消毒公司配送碗筷，食堂工作人员清洗碗筷，

消毒柜高温消毒。



以上是我校对于上次免费午餐检查出现的问题的整改措施的一

些补偿，对于问题我们一定严格整改落实到位，如有没考虑到位的情

况，请大家批评指正。

零陵区长岭完小
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