
黄陂桥小学稽核整改反馈报告

一、稽核背景

近期，免费午餐负责人对我校进行了全面的稽核工作，目的是确

保餐厅的食品安全、卫生环境、服务质量等方面达到国家标准和学校

要求，为师生提供健康、营养的餐饮保障。

二、稽核发现

1. 学校无食堂管理机构人员多人参与明确分工 制度信息资料。

2. 学校无从业人员培训相关记录信息情况。

3. 食品留样记录中留样储存方式应为冷藏;留样日期中无年份，且记

录成开餐后时间，应为餐前时间。

4. 学校未索取供应商的营业执照 经营许可证复印件和大宗食材的

产品检疫合格证明资料。

5. 采购食材的原始凭证上部分无供应商签字和联系电话。

6. 采购食材的原始凭证上部分无采购员和验收人签字信息。

三、整改措施

针对以上问题，我们制定了以下整改

1. 学校食堂管理机构或校内有相关公示。



2. 从业人员培训制度及培训记录。



3. 留样记录。

4. 相关索票索证资料。





5. 原始采购凭证供应商信息。

6. 采购食材的原始凭证上采购员验收人签字信息。

四、总结与展望

本次稽核整改工作取得了显著成效，小学餐厅的整体水平得

到了提升。我们将继续加强餐厅的日常管理和监督，确保餐厅持

续、稳定地为师生提供健康、营养的餐饮服务。同时，我们也将



根据师生的反馈和需求，不断优化菜品和服务，努力打造让师生

满意的餐厅环境。

在未来的工作中，我们将继续关注餐厅的运营状况，及时发

现并解决存在的问题，确保餐厅的各项工作符合国家标准和学校

要求。我们相信，在全体师生的共同努力下，小学餐厅将成为学

校生活中一道亮丽的风景线。
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