关于杨家集乡汪庄小学免费午餐整改报告

1.留样不符合要求：

我校已采取分开留样，每一样菜，一个留样盒，不混杂，并用保鲜膜密封好，贴上菜品标签以及留样时期，保证留足量，保证48个小时。留样的采集和保管必须有专人负责。

2.原始凭证没有采购人和验收人签字：
在采购完食品之后，采购人必须核实之后，如相符需签字，验收人厨师需再次核实之后，签字。

3.出入库记录没有相关人员签字：
学校要建立健全食品出入库管理制度和收发登记制度，设立规范的入库和出库台账，对采购的食品及原料认真验货，做好登记，并与采购人员双方签字认可交接，验收合格后方可入库保存，验货要做到检验食品质量、规格、数量、价格。所有采购食品必须当天逐项记入《食品进货验收出入库清单》。

后附 1.《杨家集乡汪庄小学食堂食品及原料出入库登记制度》
2.《学校食堂食品原料采购管理制度》
3.《学校食堂食品留样管理制度》
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杨家集乡汪庄小学食堂食品及原料出入库登记制度
1、 学校要建立健全食品出入库管理制度和收发登记制度，设立规范的入库和出库台账，对采购的食品及原料认真验货，做好登记，并与采购人员双方签字认可交接，验收合格后方可入库保存，验货要做到检验食品质量、规格、数量、价格。
二．当天或当餐需出库的食品或原材料，应坚持用多少就出多少的原则，由具体负责领用人员持厨师签字同意的出库计划单与保管员验货领用，并做好出库登记，出库单要在有领用人和保管理员双方签字。
三．货架上应对每类每批食品严格标明采购日期、产品名称、产地、规格、生产日期及最终保质时限，做到帐、卡、物相符，挂牌存放，并做到先进先出。
四．存放的食品及原料应有包装，并标明产品名称，定型包装食品应贴有完好的出厂标识。禁止存放无标识及标识不完整、不清晰的食品及原料。
五．经常检查所存放的食品及原料，发现有霉变或包装破损、锈蚀、鼓袋、胖听等感官异常、变质时做到及时清出，清出后在专用区域内落地另放并标明“不得食用”等字样，及时销账、处理、登记并保存记录。
六、加强对食品及原辅材料供应的监督检查，学校要成立食品采购检查领导小组，指定专门人员负责食品入库检查。
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    为了加强学校食品卫生管理，落实采购食品原料来源，提高学校食品卫生安全，保障师生身体健康，特制定本制度。
一、指定专职微博管理员负责食品索证及台账记录等工作。
二、学校食堂采购食品、蔬菜、原料等均须让供方完整填制采购回执单据。
三、进行采购进货验收的食品包括：①食品及食品原料（如食用油、调味品、米面及其制品等）；②食用农产品（如蔬菜、水果、豆制品、猪肉、禽肉等）；③食品添加剂（如酵母等）；④其他产品。
四、到证照齐全的生产经营单位或市场采购，并现场查验产品的卫生状况和包装、标识，购买符合国家相关法律、法规、规定的产品。不采购不符合食品卫生标准、无卫生许可证的食品、蔬菜及原材料。
五、尽可能实行定点采购，严把食品采购质量关，杜绝腐烂、变质、变味、发霉、过期等不卫生食品流入学校食堂。
六、采购生猪肉时，查验确认为定点屠宰的产品及检疫检验合格证明，并索取购物凭证。采购其他肉类查验检疫检验合格证明，并索取购物凭证。
七、采购的食品在入库或使用前要核验所购食品与购物凭证，相符后经厨师梁秀丽签字认可后入库或使用，所有采购食品必须当天逐项记入《食品进货验收出入库清单》。
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学校食堂食品留样管理制度

1、每餐、每样食品必须按要求留足100g,分别盛放在己消毒的餐具中； 
2、留样食品取样后,必须立即放入完好的食品罩内,以免被污染； 
3、留样食品冷却后,必须用保鲜膜密封好,并在外面标明留样时期、品名、留样人； 
4、食品留样必须立即密封好、贴好标签后,必须立即存入 
冰箱内； 
5、留样食品必须保留48小时,时间到满后方可倒掉；  
6、留样的采集和保管必须有专人负责，配备经消毒的专用取样工用具和样品存放的冷藏箱。
7.一旦发生食物中毒或疑似食物中毒事故，应及时提供留样样品，配合卫生监督机构进行调查处理工作，不得有留样样品而不提供或提供不真实的留样样品．影响或干扰事故的调查处理工作。
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