
渚溪完小免费午餐情况公示
1.规范食品留样

留样量现已达到100g



留样标签已写好菜名和时间



3.在用餐方面，着重卫生的教育，提醒学生们在饭前及时洗
手，养成良好的卫生习惯。也希望学生们一直保持这个良好
的用餐习惯。

2.加强财务管理
供应商电话留在收据上，且在账单上有供应商、食堂工作人员以
及采购人员的签名，并能够做到及时的登记。



4.避免餐后浪费。学生主要是倒饭问题以前时有存在，通过采取
对学生进行先少打饭，不够再添加的方法以及说理教育，让他们明
白了“一饭一菜，当思来之不易”的深刻道理，现情况基本好转。


